WINTER DRINKS

sélection de nos boissons d’hiver

GRAMMA’S REMEDY // 3,5
Infusion miracle au citron, gingembre
frais, cannelle et miel

MATCHA LATTE // 4,5
CHAI LATTE // 3,7
Thé, mélange d’épices, lait chaud
DIRTY CHAI // 4,1

Avec un shot d’espresso en plus !

CHOCOLAT GOURMAND // 4,5

Chocolat chaud servi avec une pointe
de cannelle & des marshmallows

COLD DRINKS

jus locaux et limonades bio

LEMONAID BIO // 4,1

S Limonade Lime, au citron vert
& Limonade Blood, a 'orange
sanguine

S Limonade Passion, au fruit de la
passion

& Maté, thé noir glacé bio

JUS DE FRUITS // 3,4
S Poire

& Pomme Framboise

&S Raisins

S Abricot

SIROP // 2,5
SAN PELLEGRINO // 2,8
EVIAN // 2,8

DRINKS

HOT DRINKS

café de spécialité, sur place ou a emporter

BLACK // no milk

& Hspresso 1,9
& Doppio 2,7
& Americano 2,7
& Aeropress 3,5
& Chemex (2 pers.) 7

WHITE // whole milk

& Espresso Macchiato 2,9
& Flat White 3,4
& Cappuccino 3,9
S Latte 3,7
S Mocha 4,1
& Chai Latte 3,7
& Dirty Chat 4,1

Supp. lait d’avoine, double shot // 0,5

TEA // 3,8

& Thé noir Earl Grey

& Thé noir Yunnan Breakfast
& Thé vert nature

& Thé vert a la Menthe

& Thé vert au Jasmin

& Rooibos Exotique

& Infusion Ginseng Detox
(menthe, ginseng, pointe de réglisse et framboise)
& Infusion Tangerine Ginger
(mandarine, hibiscus, gingembre)

HOT CHOCOLATE // 3,9

Chocolat chaud, noir Pure Origine 71% de cacao

TAKE IT HOME

VOUS AVEZ AIME NOTRE CAFE ?
IL EST DISPONIBLE EN GRAINS
EN SACHETS DE 250G ©

Mot de passe Wil'i : nodownloadsplease

WINE & MORE

boissons servies obligatoirement avec un repas

WINE // glass, bottle

& Viognier, Blanc Bio 5/ 22
& Cote du Rhone, Rouge 5/22
& Le Pive Gris, Rosé Bio 4/18

BEERS & CIDER // 4,8
3 Blonde ou Blanche du Mont-Blanc
& Cidre bio brut, Fils de Pomme

HUGO CIDER COCKTAIL // 6

& Cidre brut, sirop de sureau, menthe fraiche
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